


ANTIPASTI / aprerizers

LAPERLA

MODICA | PIZZERIA | RISTORANTE

DEL CUOCO / Cook’s appetizers

Ricotta, olive verdi, salame, formaggio ragusano,
provola affumicata, peperoni, pane condito,
melanzane e zucchine, arancino, Uovo, speck.
Ricotta cheese, green olives, salami, Ragusano cheese,

smoked provola cheese, bell pepper, seasoned bread,
aubergine and zucchini, Arancino-stuffed rice balls, egg,

20,00

ALL" ITALIANA / Italian appetizers 10,00

Prosciutto di Parma, prosciutto cotto, salame,
formaggio ragusano, olive verdi.

Parma ham, ham, salami, Ragusano cheese, green olives.

bacon. COCKTAIL DI GAMBERI 10,00
Shrimps cocktail.

TAGLIERE DI FORMAGGI E SALUMI 18,00

Selezione di salumi e formaggi.

Fine selection of cold cuts and cheeses . MISTO DI MARE / Mixed seafood 19,00
FORMAGGI ALLA GRIGLIA 10,00

Selezione di formaggi alla griglia.

. . . LUPPA DI COZZE / Mussel soup 12,00
ine selection of grilled cheeses.

CAPRESE 9,00

Mozzarella, pomodoro, olio d'oliva, basilico. INSALATA DI MARE / seafood salad 15,00
Mozzarella, sliced tomatoes, olive oil, basil.

PRIMI PIATTI / rirst courses

CAVATI ALLA NORMA 10,00 RAVIOLI DI RICOTTA /Ricotta-filled ravioli 12,00

Cavatelli, melanzana, pomodoro, ricotta salata. Ravioli ripieni di ricotta, ciliegino, burro,

Cavatelli pasta, aubergine, chopped tomato, basilico. :

salt ricotta cheese. Ricotta-filled ravioli, cherry tomatoes, butter, basil.

CAVATI AL POMODORO 2,00 CALAMARATA AL PISTACCHIO E PANCETTA 18,00

Cavatelli pasta with tomato sauce. Pasta with pistachio and bacon

PRIMI PIATTI DI PESGE / rirst risn courses

CALAMARATA ALLO SCOGLIO 20,00 RISOTTO Al FRUTTI DI MARE 20,00
Pasta with seafood. Risotto with seafood.

SPAGHETTI ALLE VONGOLE 19,00

Sapghetti with clams.



SECONDI PIATTI / man

LAPERLA

MODICA | PIZZERIA | RISTORANTE

SCALOPPINA DI MAIALE Al FUNGHI 14,00  BISTECCA Al FERRI / Grilled Steak 10,00
Breaded pork slices with mushrooms
FILETTO - L’ETTO 7,00
ARROSTO MISTO DI CARNE 18,00 Fillet of meat at hectogram
Maiale, pollo, manzo. &
Mixed roast meat with pork, chicken, beef. ARROSTO MISTO DI PESCE 19:0%
Mixed seafood grilled*
SALSICCIA DI MAIALE ARROSTO 10,00 <o) oy 4ppasTg = oa
Roasted pork sausage Crilled swordfish*
BRACIOLA DI MATALE Al FERRI 10,00 CALAMARI ARROSTO* / Grilled squid* 18,00
Grilled pork chop |
FRITTO MISTO™ / Mixed fried fish* 18,00
TAGLIATA DI MANZO - LETTO 7,00 Calamari e gamberi.
Cut of beef at hectogram Squids and shrimps.
VERDURE / vecerasies FRITTI / rrieo
INSALATA FANTASIA / Fantasy salad 10,00 ARANCINE MIGNON* 6,00
Lattuga, radicchio, ciliegino, rucola, tonno, Stuffed rice balls* - Sicily style
mozzarella fior di latte, carota.
hfé'ﬂzl;g?élrgc’hccacrl:& cherry tomatoes, arugula, tuna, VERDURE PASTELLATE® &.00
Buttered vegetables
INSALATA ARANGE E FINOCCHI 7,00
Orages and fennel salad CROCCHETTE DI PATATE* 5,00
VERDURE ARROSTO 9,00 Potato croquettes®
Grilled vegetables
PATATINE FRITTE* 5,00
INSALATA MISTA 6,00 e
Mixed salad
BRUSCHETTA 6,00 PATATINE CON BUCCIA* 5,00
Garlic bread with tomato and basil Cheeps with peel*
SUPPLEMENTI /EXTRA s.Q. | COPERTO /SERVICE COSTS 2,50

*1l costo dei supplementi vari a seconda della qualita e della quantita del prodotto [ The supplement cost depend on the quality and

quantity of the product

*In mancanza di prodotti freschi verranno utilizzati prodotti congelati o surgelati [ In lack of fresh products frozen or processed products

can be used.



LE NOSTRE PIZZE / our rizzas

LAPERLA
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MARGHERITA 7,00
Pomodoro, mozzarella fior di latte.

Tomato, fior di latte mozzarella.

CHIPS 9,00

Pomodoro, mozzarella, wurstel, patatine
fritte.

Tomato, mozzarella, frankfurter, french fries.

4 FORMAGG!

Pomodoro, mozzarella, provolone
piccante, emmenthal, bergader.

Tomato, mozzarella, spicy provolone cheese, emmenthal,
bergader.

BUFALA 9,00

Pomodoro, mozzarella di bufala, basilico.

Tomato, buffalo mozzarella, basil.

BURRATA 13,00

Pomodoro, ciliegino, burrata, prosciutto
crudo, olio, origano, basilico.

Tomato, cherry tomatoe, burrata cheese, raw ham, olive
oil, oregano, basil.

CAPRICCIOSA

Pomodoro, mozzarellg, prosciutto cotto,
olive, uovo, piselli.
Tomato, mozzarella, ham, olives, egg, peas.

9,00

DIAVOLA .00

Pomodoro, mozzarella, funghi, olio pepato.
salsiccia piccante, prosciutto cotto, wurstel.

Tomato, mozzarella, mushrooms, peppery olive oil,
spicy sausage, ham, frankfurter.

FRIARIELLI

Mozzarellg, salsiccia fresca, friarielli (cime di
rapa piccanti).
Mozzarella, fresh sausage, friarielli (spicy turnip greens).

9,00

ORTOLANA

Pomodoro, mozzarella, verdure arrosto, olio.
Tomato, mozzarella, mixed grilled vegetables, olive oil.

2,00

PARMIGIANA

Pomodoro, mozzarella, melanzana, uovo,
prosciutto cotto, grana grattuggiato.

Tomato, mozzarella, aubergine, egg, ham,
grated grana cheese.

9,00

CORNETTO PERLA

Mozzarella di bufala. emmenthal-contorno:
grana, prosciutto crudo, rucola.

Buffalo mozzarella, emmenthal-side: grana cheese, ham,
arugola.

13,00

007 9,00

Pomodoro, mozzarellg, uovo, piselli,
prosciutto cotto, wurstel, funghi.

Tomato, mozzarella, egg, peas, ham, frankfurter,
mushrooms.

BRESAOLA
Pomodoro, mozzarellg, bresaola, scaglie di
grang, rucolag, olio.

Tomato, mozzarella, bresaola, grana cheese flakes,
arugola, olive oil.

11,00

RUSTICA

Pomodoro, mozzarella, capuliato, salsiccia
fresca, formaggio ragusano.

Tomato, mozzarella, dried tomato, fresh sausage,
Ragusano cheese.

10,00
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PRIMAVERA

Mozzarella fior di latte, pomodoro cilieging,
granag,prosciutto crudo, rucolg, olio, origano
(tutto a crudo).

Fresh mozzarella, Cherry tomatoes, grana cheese, ham,
arugola, olive oil, oregano, (all raw).

12,00

RUCOLA

Pomodoro, mozzarella, scaglie di grana,
pomodoro a pezzetti, rucolq, olio.

Tomato, mozzarella, grana cheese flakes,
chopped tomato, arugola, olive oil .

10,00

DELICATA 10,00
Crema di zucca, mozzarella, radicchio, spek.

Pumpkin cream, mozzarella, radicchio, spek.
CARCIOF!I 10,00

Mozzarella fior di latte, crema di carciofi,
speck, scaglie di grana.

Fresh mozzarella, artichokes cream, speck, grana cheese
flakes.

IBLEA

Mozzarellg, ciliegino, finocchietto selvatico,
pinolimelanzane, formaggio Ragusano.

Mozzarella, cherry tomatoes, wild fennel, pine nuts,
aubergine, Ragusano cheese

11,00

SICILIANA
Mozzarella, patate al forno con aromi,
cipolla, salsiccia fresca, gratin.

Mozzarella, baked potatoes with herbs, onion, fresh
sausage, gratin.

10,00

PREFERITA
Mozzarella di bufala, pomodoro ciliegino,
pesto di pistacchio, granella di pistacchio.

Buffalo mozzarella, cherry tomatoe, pistachio pesto,
pistachio grains.

12,00

COCKTAIL

Pomodoro, mozzarella, gamberi, lattuga,
salsa rosa.

Tomato, mozzarella, shirmps, lattuce, pink sauce.

11,00

FRUTTI DI MARE

Pomodoro, mozzarella, frutti di mare,
prezzemolo, olio.

Tomato, mozzarella, seafood, parsley, olive oil.

14,00

GRATIN

Pomodoro, mozzarella, gamberi, gratin, olio.
Tomato, mozzarella, shirmps, gratiin, olive oil

11,00

NAPOLETANA

Pomodoro, mozzarella, acciughe, olive.
Tomato, mozzarella, anchovies, olives.

9,00

GAMBERO

Pomodoro, mozzarella, gambero,
rosso d'uovo sbriciolato,prezzemolo.

Tomato, mozzarella, shirmps, crumbled eqgq yolk, parsley.

11,00

PERLA
Pomodoro, mozzarellg, salmone affumicato,
pesce spada affumicato, prezzemolo, olio.

Tomato, mozzarella, smoked salmon, smoked swordfish,
parsley,olive oil.

12,00

ORO ROSA

Pesto di pistacchio, mozzarella, salmone
affumicato, burrata, granella di pistacchio.

Pistachio pesto, mozzarella, smoked salmon, burrata
cheese, pistachio crumble.

19,00
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FILETTI DI TONNO 13,00

Mozzarellg, tonno, rucola e limone a fette
Mozzarella, tuna, arugula and lemon slices

SUPERNOVE 13,00

Mozzarella fresca, crema di mandorle,
zucching, spada affumicato, granella di
mandorle.

Fresh mozzarella, almond cream, courgette, smoked
swordfish, chopped almond.

BOSCAIOLA

Mozzarella, crema di porcini al tartufo,
funghi di bosco.

Mozzarella, porcini mashrooms cream with
truffles, forest mushrooms.

12,00

TARTUFO

Mozzarella, crema di porcini al tartufo,
funghi, speck.

Mozzarella, porchini mushrooms cream with truffles,
mushrooms, speck.

13,00

UBRIACA

Pomodoro, mozzarella, “Ubriaco del piave”
funghi di bosco.

Tomato, mozzarella, “Ubriaco del piave” cheese (made
with wine), wild mushrooms.

13,00

PORCINI -

Mozzarella, funghi porcini, rucolg, olio.
Mozzarella, porcini mushrooms, arugola, oil.

11,00

GUSTOSA

Pomodoro, mozzarella di bufala, emmenthal,
funghi, salame.

Tomato, buffalo mozzarella, emmenthal, mushrooms,
salami.

12,00

CINGHIALE 11,00
Pomodoro, mozzarella di bufala, salame di
cinghiale.

Tomato, buffalo mozzarella, wild boar salami.
MORTADELLA 10,00

Mozzarellg, pesto di pistacchio, mortadella,
granella di pistacchio.

Mozzarella, pistachios pesto, Mortadella, chopped
pistachios.

FURIA

Pomodoro, mozzarella, carne di cavallo con
aromi, cipolla, emmenthal.

Tomato, mozzarella, horse meat with spices, onion,
emmenthal.

11,00

SAPORITA

Pomodoro, mozzarella, pancetta, salsiccia
piccante, wurstel.

Tomato, mozzarella, bacon, spicy sausage, frankfurter.

10,00

SPECK

Pomodoro, mozzarella, speck,
scaglie di granag, pomodoro a pezzetti, olio.

Tomato, mozzarella, speck, grana cheese flakes, chopped
tomato, olive oil.

10,00

SUPPLEMETO PIZZA SENZA GLUTINE/ cluten-free pizza extra |

3,00

AVVERTENZA: La pizza senza glutine & cotta nello stesso forno della pizza tradizionale. Gli ingredienti consigliati
per la pizza senza glutine sono: Pomodoro, Mozzarella, Wurstel, prosciutto cotto, funghi.

WARNING: Pizza without gluten is cooked in the same over as traditional pizza. Recomnded ingridients for
gluten-free pizza are: Tomato, mozzarella, Frankfurter, ham, mushrooms.



BIRRE ALLA SPINA / orart BEERS
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BIRRA ALLA SPINA CL.40 5,00 - BIRRA ALLA SPINA ROSSA cL.33 “LEFFE” 6,00
Draft beer cl. 40 Red draft beer “Leffe” cl. 33
BIRRE IN BOTTIGLIA / sotriep BEERS
BIRRA c1.66 /Beercl.66 5,00 BIRRA ARTIGIANALE cu1s 15,00
- / Craft beer cl. 75
BIRRA c1.33 /Beercl.33 3,00 BIRRA “ERDINGER WEISSBIER” cL.50 7,00
Beer “Erdinger weissbier” cl. 50
BIRRA ANALCOLICA 3,00 BIRRA ROSSA “SEMEDORATO” ¢1.33 5,00
Non-alcoholic Beer Birra rossa doppio malto
Double malt red beer “Semedorato” cl. 33
BEVANDE / orinks
ACQUA MINERALE 3,00 MANDARINO “POLARA” cL.217,5 2,50
Mineral Water Mandarin “Polara” Sicilian soft drink
ACQUA MINERALE “LETE” 3,00 APEROL SPRITZ 7,00
“Lete” mineral water
FANTA cL.33 2,50
CHINOTTO “POLARA” cL.21.5 2,50
Chinotto "Polara” Sicilian soft drink
COCA COLA rt1 5,00
SPUMA “POLARA” cL.27,5 2,50
Spuma “Polara” Sicilian soft drink COCA COLA cL.33 2,50
GASSOSA “POLARA” cL.27,5 2,50 COCA COLA ZERO cL.33 2,50

Gassosa “Polara” Sicilian soft drink
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| NOSTRI VINI / our wines

VINO AL CALICE ROSSO 0 BIANCO Glass of red or white wine 6,00
CL 50. VINO ROSSO O BIANCO LOCALE cl.50 of Local red or white wine 5,00
LT.1 VINO ROSSO O BIANCO LOCALE  Lt.1 of Local red or white wine 8,00

VINI BIANGHI IN BOTTIGLIA / Botriep wHITE wine

ETNA BIANCO - ALTA MORA Cantina Cusumano - Carricante 28,00
KIKE Cantina Fina - Traminer Aromatico / Sauvignon Blanc 20,00
TERRE DELLA BARONIA Cantina Milazzo - Catarratto : 25,00
TERRE DEL PALCO Cantina Tenuta dell’Abate - Chardonnay 20,00
MARIA COSTANZA Cantina Milazzo - Inzolia / Chardonnay 27,00
LISSANDRELLO Cantina Tenuta dell’Abate - Inzolia - 18,00
NASSA Cantina Ramaddini - Grillo 20,00
TI VEDO SCIUPATO Tenute Mokarta- Grilo ' 20,00
GRILLO DOC SICILIA Baglio Ingardia - Grillo biologico 20,00
MAKISE - VINO FRIZZANTE Cantina Fina- Grillo 20,00

BOLLIGINE /BussLes

7100 CUSUMANO METODO CLASSICO Cantina Cusumano ' 34,00

MIONETTO SERGIO  Cantina Mionetto - Spumante Extra Dry 24,00

MILAZZO CLASSICO - METODO CLASSICO cCantina GMilazzo 36,00



VINI ROSSI IN BOTTIGLIRA / sorriep rRED wiNEsS
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ETNA ROSSO Cantina Altamora Cusumano - Nerello Mascalese

NAKRI Tenuta Senia - Cerasuolo DOCG.

TI CUNTU Cantina Senia - Frappato

TERRE DELLA BARONIA - ROSATO Cantina Milazzo - Inzolia
MERLOT Cantina Fina - Merlot

NOTE NER;—GABERNET DOC Cantina Ramaddini - Cabernet

NOTE NERE-SYRAH Cantina Ramaddini - Syrah

SYRAH Cantina Terrasol - Syrah (Senza solfiti aggiunti)

BENUARA Cantina Cusumano - Nero d’Avola / Syrah

NERO D’AVOLA DOC SICILIA Baglio Ingardia - Nero D’ Avola biologico
NOTE NERE-NERO D’AVOLA Cantina Ramaddini - Nero d’Avola
A TE E FAMIGLIA Tenute Mokarta - Nero d'Avola

DISUERI Cantina Cusumano - Nero d’Avola

PERRICONE Baglio Ingardia - Perricone

ROSSO DEL CONTE cCantinaTasca D’ Almerita - Nero d’Avola / Perricone

28,00

25,00

20,00

25,00

20,00

20,00

20,00

20,00

25,00

20,00

20,00

20,00

22,00

20,00

55,00
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